« Le Clocher » 2005

A.O. V.D.Q.S. Saint-Sardos rouge

Médaille d’Or
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, Récolte 2004
ES VIGNERONS DE SAINT-SARDOS 82600 541

Le terroir
Cette cuvée provient de vignes menées en culture raisonnée, situées sur des sols argilo
graveleux des hautes terrasses de la Garonne.

L'encépagement
Assemblage harmonieux des cépages nobles de notre terroir Syrah 50 a 60%, Tannat 20
a 30%, Cabernet Franc 15 a 30%.

La vinification

Le raisin sélectionné en fonction du rendement, de 1'état sanitaire et du degré, est vinifié
apres égrappage a une température de 26 a 28 © avec une macération de 6 a 10 jours
environ.

L'¢levage dure 2 ans environ en cuves traditionnelles.

«Le Clocher » posséde
une belle robe grenat profonde,
un bouquet agréable ; il est
souple a l'attaque en bouche.

La finesse de son fruit
et sa bonne constitution
tannique en font un vin franc et
trés convivial.

Nos conseils

Ce vin a boire chambré
accompagne agréablement tous
VoS plats : salades,
charcuteries, viandes grillées et
en sauce.

A conserver dans une
cave a température fraiche et
constante

A boire maintenant, ou a
vieillir 2 a 3 ans.
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APPELLATION D'ORIGINE DELIMITE DE QUALITE SUPERIEURE
Cuvéete Clocher
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Les vins A.O.V.D.Q.S \-éﬁ@n{f sont produits au ceeur

d'un petit terroir gascon situé au Nord-Ouest de Toulouse.
Les Vignerons de Saint-Sardos ont été les premiers sur
cette aire viticole 2 mettre en bouteille les vins de leur
production 2 la fin des années 60. Le clocher du village
de Squfs-Spirs est 'embleme qui figure depuis, sur leur
cuvée traditionnelle.

L'assemblage harmonieux des 3 cépages SYRAH,
TANNAT et CABERNET FRANC donne 2 ce vin la
finesse de son fruit, ses notes épicées et sa bonne
constitution tannique.

A température ambiante, il accompagnera avec bonheur
toute la gastronomie du Sud-Ouest ainsi que vos plats de
viande rouge, gibiers et fromages.

"Le clocher” is the name given to the first wine ever bottled in
Squf-Satos as a reminder of the village Bell Tower, in which we
find the true Saint-Sardos taste,

A perfect match with local dishes.
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